
Le coin des formules 
 

Le midi uniquement du lundi au vendredi hors week-end et jours fériés 

Entrée + plat : 17.00 € 

plat + dessert : 17,00 € 

Entrée + plat + dessert : 22.50 € 

Les Entrées : 
 

Homemade rillettes made with 
fresh fish  

Ou 
 

Warm goat cheese and tapenade 
toasts, honey and bacon  

Ou 
 

Piémontaise-style salad with  
truffle-flavoured ham  

and quail egg  

Les Plats : 
Pulled pork Parmentier made 

with slow-cooked Monts Lagast 
pork shoulder  

 
Ou 

 
Dish of the Day –  

Ask your server for today’s 
special  

 
Ou 

 
Roasted pollack fillet, crispy rice 

cake, leek fondue and Noilly 
Prat sauce  

Les Desserts maison au choix : 
 

Creamy praline rice pudding with toasted almonds and hazelnuts  
ou 

Grape tart with vineyard peach sorbet by Maison Antolin  
ou 

“Very Gourmand” coffee  
(selection of 5 mini desserts from our menu & espresso coffee) (+4.10€) 

Pour les petits bateliers : 14.50€ 
(pour les enfants de moins de 12 ans) 

Starter : 
Piémontaise-style salad  

===== 
Main courses : 

Homemade chicken nuggets 
Ou 

Fresh fish filet 
==== 

Desserts : 
Two scoops of ice cream of your choice 

Ou 
Creamy praline rice pudding with toasted 

almonds and hazelnuts  

Les modes de règlements suivants ne sont plus acceptés :  
chèque bancaire, chèques vacances, tickets restaurant  

Prix nets 


